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CONVOCATORIA: LA-012NCG001-E1685-2022

LICITACION PUBLICA INTERNACIONAL ELECTRONICA

MATERIAL, ACCESORIOS Y SUMINISTROS PARA LABORATORIO, Y ALIMENTO PARA ANIMALES

1.REQUISITOS ADICIONALES PARA LA PRESENTE LICITACION:

Requisitos que deberan cumplir para participar en la Adquisiciéon de Viveres de la Licitaciéon Publica Nacional
Electronica:

1. Los licitantes deberan acreditar que cuentan con experiencia minima de 2 afios (365 dias por afio) previo a la
fecha del acto de presentacién y apertura de proposiciones, presentando contratos concluidos, firmados por todas
las partes involucradas, con sus respectivos anexos y a nombre del licitante a partir del afio 2017 y hasta el afio
2022, con el cual acredite haber realizado actividades de distribucién y entrega de viveres de forma oportuna en
Dependencias y Entidades de la Administracidon Publica Federal, Estatal, Municipal o bien en el Sector Privado,
con los cuales se demuestre su especialidad en la venta, entrega y distribucidn de viveres iguales o similares a
los del grupo en el que participe, en unidades hospitalarias 0 en su caso en unidades médicas de alta
especialidad del sector publico o privado, con caracteristicas iguales o superiores a las solicitadas en la presente
convocatoria y sus anexos, en cuanto a volumen, complejidad, magnitud o condiciones.

El licitante entregard documentacion soporte que acredite el cumplimiento de sus obligaciones contractuales en
tiempo y forma de los contratos acreditados en el presente numeral, mediante la presentacion de Cartas de
satisfaccion del servicio o Constancias de liberacion o Cancelacion de garantias de cumplimiento (cancelacion de
fianzas). Dicha documentacion debera corresponder a los contratos que los licitantes presenten en el presente
numeral.

(Las cartas cancelaciones de fianzas emitidas por la afianzadora deberan estar en hoja membretada de la
misma)

Nota: Para este subrubro debera presentar uno de los documentos solicitados por contrato. Si el licitante
presenta dos o mas documentos del mismo contrato se contabilizaran solo 1 (uno).

2. Requerimientos de calidad en los productos.- Presentar los analisis microbioldgicos de por lo menos el 25 % de los
productos que conforman cada uno de los siguientes grupos:

a) Grupo 1.- Carne de res, cerdo, pollo, aves, pescados y mariscos.

b) Grupo 2.- Lacteos, huevo, embutidos y carnes frias

¢) Grupo 3.- Frutas y verduras

d) Grupo 4.- Pan fresco, industrializado y productos de maiz

e) Grupo 5.- Abarrotes (Unicamente productos considerados a granel).
f)  Grupo 6.- Productos congelados y helados

En el caso de alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados deben contener No. de Lote, Marca, Fecha de
caducidad y Unidad de presentacion, de acuerdo con la norma mexicana NMX-EC-17025-IMNC-2018. Los analisis
microbiolégicos de los alimentos y bebidas no alcohdlicas deben coincidir con las marcas y presentaciones
ofertadas en la propuesta técnica.

Todos los andlisis deberan estar realizados por laboratorio(s) de ensayo acreditado(s) ante la Entidad Mexicana de
Acreditacion, A.C. (E.M.A.) en la rama de alimentos, dentro de los Ultimos de tres meses previos a la fecha del acto
de presentacion y apertura de proposiciones, anexando copia simple de la acreditacion vigente de dicho laboratorio.

Este requisito se puede acreditar presentando indistintamente los resultados de los andlisis
microbiolégicos realizados por el fabricante o por el laboratorio acreditado ante la EMA contratado por el
licitante participante.
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3. Al personal asignado para la preparacién, entrega y distribucién de los productos en el Instituto, presentar los
resultados de estudios clinicos, realizados por un laboratorio clinico acreditado ante la EMA, que incluyan:
exudado faringeo, coproparasitoscépico en serie de tres, quimica sanguinea de 12 elementos, reacciones febriles,
biometria hematica y lecho ungueal, dentro de los Ultimos tres meses previos a la fecha del acto de presentaciéon y
apertura de proposiciones, anexando copia simple de la acreditacion vigente de dicho laboratorio.Los analisis
clinicos deberéan reflejar que el personal se encuentra libre de enfermedades infectocontagiosas, de conformidad
con lo establecido en la NOM-251-SSA1-2009 en su numeral 5.12.1 que a la letra dice:

“Debe excluirse de cualquier operaciéon en la que pueda contaminar al producto, a cualquier persona que
presente signos como: tos frecuente, secrecion nasal, diarrea, vomito, fiebre, ictericia o lesiones en areas
corporales que entren en contacto directo con los alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. Solo podra
reincorporarse a sus actividades hasta que se encuentre sana o estos signos hayan desaparecido”, y se
acreditaran con la presentacién de los andlisis clinicos solicitados en el presente numeral.

Ademas, se debera presentar los resultados de los andlisis para la deteccidon del coronavirus (SARS COV-2
COVID-19), mediante la Reaccién en Cadena de la Polimerasa (PCR), con resultado negativo o no detectado, del
personal asignado para la preparacion, entrega y distribucién de los productos en el Instituto, realizados por un
laboratorio reconocido por el Instituto de Diagnostico y Referencia Epidemiolégicos “Dr. Manuel Martinez Baez”
(InDRE), dentro de los ultimos 3 meses previos a la fecha del acto de presentacién y apertura de proposiciones,
anexando copia simple del reconocimiento otorgado por el (INDRE). Estos andlisis deben corresponder a la plantilla
del personal del cual presenta analisis clinicos y capacitaciones.

4. Los licitantes deberan presentar escaner del original de los resultados de andlisis microbiolégicos (organismos
coliformes totales y coliformes fecales) y quimicos (cloro residual libre) del agua de la llave, filtro y cisterna, que
cumplan con los limites permisibles establecidos en la modificacion a la NOM-127-SSA1-1994 y/o en la NOM-201-
SSA1-2015; asi como, analisis microbioldgicos de superficies inertes realizados al equipo y utensilios que se
encuentran en contacto directo con los alimentos, por ejemplo: tabla de picar, mesa de trabajo, tara, utensilios, etc.
(presentando por lo menos 5 superficies inertes), lo anterior, debera corresponder al establecimiento donde opera el
licitante y acredita en la 1lra vifieta del inciso e) Requisitos para garantizar la calidad de los alimentos
correspondiente al numeral 3.3, dichos analisis deberan estar realizados por laboratorio(s) de ensayo acreditado(s)
por la EMA, dentro de los Ultimos tres meses previos a la fecha del acto de presentacion y apertura de
proposiciones, anexando copia simple de la acreditacion vigente ante la EMA de dicho Ilaboratorio
Independientemente de lo anterior, el licitante deberd presentar copia de los analisis para la deteccién de
coronavirus (SARS COV-2 COVID-19), con resultado no detectado de las siguientes superficies inertes: tabla de
picar, mesa de trabajo, tara, estante metélico o rack, bascula, apagador, manija de puerta y cuchillo del
establecimiento donde opera el licitante y acredita en la 1ra vifieta del inciso €) Requisitos para garantizar la
calidad de los alimentos correspondiente al numeral 3.3, realizados por laboratorio(s) de ensayo acreditado(s)
ante la Entidad Mexicana de Acreditacion, A.C. (EMA); entregando como minimo un resultado de cada tipo de
superficie inerte mencionada; realizados dentro de los Ultimos 3 meses previos a la fecha del acto de presentacion y
apertura de proposiciones, anexando copia simple de la acreditacion vigente del laboratorio.

5. Presentar contrato celebrado entre el licitante y una empresa autorizada por la Secretaria de Salud para
proporcionar el servicio de control de plagas, con programa calendarizado mensualmente para el afio 2023, asi
como presentar las facturas y certificados de aplicacion del servicio correspondiente a los Ultimos seis meses
previos a la fecha del acto de presentacion y apertura de proposiciones correspondiente al establecimiento donde
opera el licitante y acredita en la 1ra vifieta del inciso e) Requisitos para garantizar la calidad de los alimentos
correspondiente al numeral 3.3, asi como a todo el parque vehicular que acredita en su propuesta técnica,
celebrado con una empresa autorizada por la Secretaria de Salud para proporcionar dicho servicio, adjuntando
copia simple de los Registros Sanitarios de los productos quimicos autorizados por la COFEPRIS O CICOPLAFEST
y la Licencia Sanitaria de la empresa prestadora del servicio, con base al numeral 5.10 Control de plagas de la
NOM-251-SSA1-2009 “Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios”.
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Ademas, los licitantes deben presentar el contrato y programa de sanitizacién de su establecimiento y parque

vehicular para prevenir la propagacién del Coronavirus SARS COV-2 COVID-19.

Requerimiento de Unidades Vehiculares: debera de contar con vehiculos apropiados y de uso exclusivo para el
suministro de alimentos los cuales cuenten con camaras de refrigeracion (unidades termoking) o con caja seca de
acuerdo al grupo,los cuales cumpliran como minimo con lo siguiente:

No. Y Ndmero de .
grupo Descripcion vehiculos Tipo Modelo
Carne de res, cerdo,
1. pollo, aves, pescados y 2 Thermoking 2014 en adelante
mariscos
LE%CteOS’ huevo, . 2 Thermoking 2014 en adelante
embutidos y carnes frias
Frutas y verduras 2 Thermoking 2014 en adelante
Pan fresco,
4. industrializado y 2 Caja seca 2014 en adelante
productos de maiz
5. Abarrotes 2 Caja seca 2014 en adelante
6. Product?qse;%r:)%elados y 2 Thermoking 2014 en adelante
7.y 8 Productos con IVA 'y IEPS 2 Caja seca 2014 en adelante

Dichos vehiculos se acreditardn de la siguiente forma:
» Para el caso de vehiculos propios, debera presentar las facturas del parque vehicular, en su caso del
equipo de refrigeracion, asi como las tarjetas de circulaciéon a su nombre,
» En caso de acreditar vehiculos arrendados, debera presentar el contrato de arrendamiento de transporte
para el suministro de alimentos o contrato de servicios de transporte de alimentos, con vigencia minima al
31 de diciembre de 2023.

Ademas, debera anexar fotografias legibles de cada equipo de transporte, en donde se observe con claridad el
estado del vehiculo, las placas y en su caso el equipo de refrigeracion.

Asi mismo, adjuntar en hoja membretada de la empresa licitante, una relacion de vehiculos, donde sefiale el tipo de
vehiculo, marca, placa y modelo.

Nota: Se desechard el vehiculo propuesto por el licitante si no es legible la fotografia y documentales
anexas para validar lainformacion.

En caso de que el licitante que resulte adjudicado modifique su parque vehicular durante la vigencia del contrato,
debera informar por escrito al administrador del contrato.

. Los licitantes deben presentar de su personal los certificados de competencia laboral vigentes en los estandares de
Almacenamiento de mercancias en establecimientos y Obtencion de cortes de carne y aves en tiendas de
autoservicio, conforme a lo siguiente:

No. L Cantidad minima de personal y Certificados de Competencia
Descripcion . _
grupo perfiles solicitados Laboral
1Al ist Almacenamiento de mercancias en
Carne de res, cerdo, macenista establecimientos
1. pollo, aves, pescados ob on d g
i . tencién de cortes de carne y aves
y mariscos 3 Tablajeros ; N
en tiendas de autoservicio
LAacteos, huevo, . .
. . Almacenamiento de mercancias en
2. embutidos y carnes 1 Almacenista S
. establecimientos
frias
3. Frutas y verduras 1 Almacenistas Almacenamiento de mercancias en
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establecimientos

Pan fresco,
4. industrializado y 1 Almacenistas
productos de maiz

Almacenamiento de mercancias en
establecimientos

Almacenamiento de mercancias en

5. Abarrotes 2 Almacenistas o
establecimientos
Productos congelados . Almacenamiento de mercancias en
6. 1 Almacenistas S
y helados establecimientos

Nota: Este personal debe contar con los analisis clinicos y deteccion de coronavirus que se solicitan en la
presente licitacion.

Presentar copia simple del resumen de liquidacién y cédula de determinacion de cuotas, expedidos por el Sistema
Unico de Autodeterminacion de Cuotas Obrero Patronales (SUA) del IMSS a nombre del licitante, correspondientes al
ultimo bimestre al que se encuentre obligado, con sus respectivos pagos, a fin de que el licitante acredite que cuenta
con el recurso humano que le permitird ejecutar el servicio en el tiempo y la forma requerida por el Instituto.

Visita a las instalaciones de los licitantes: El Instituto a través de la Subdireccién de Recursos Materiales y Servicios
Generales y el Departamento de Nutricién Hospitalaria y Ambulatoria podra efectuar visitas a las instalaciones de los
licitantes para verificar su existencia, evaluar su capacidad de fabricacion y podra realizar las investigaciones que
considere pertinentes para verificar la informacion proporcionada por el licitante, dicha informacion formara parte de
la evaluacion técnica.

Puntos criticos en el proceso de alimentos sujetos a la observacion durante la visita: Sistemas eficientes de
refrigeracion y/o congelacion, equipo de corte industrial, mesas de trabajo de grado sanitario, personal técnico
especializado, flotilla de autos con sistema de conservacién de alimentos que registre temperaturas de 0°C a 7°C,
uso y control de bacterias y fauna nociva, mantenimiento a las instalaciones y equipo, lo anterior en base a la NOM-
251-SSA1-20009.

Condiciones de entrega: Los bienes deberan entregarse conforme lo indicado en el presente Listado de bienes,
cantidades requeridas y especificaciones técnicas, en el Almacén de Viveres del DEPARTAMENTO DE NUTRICION
HOSPITALARIA Y AMBULATORIA, ubicado en el sétano del edificio de Hospitalizacién y no recibira los productos
que no cumplan con la calidad ofertada. Los lacteos, carnes en general, embutidos deberan ser transportados en
unidades Termoking a las temperaturas adecuadas para su conservacion.

Las solicitudes del suministro de bienes las realizara el Auxiliar de Insumos en el Almacén de Viveres, en base al
menu programado para el servicio de pacientes y personal, via correo electrénico y confirmacién de recibido. En
los casos que se requieran bienes fuera del pedido semanal programado, por las necesidades urgentes del mismo
servicio el PROVEEDOR estéa obligado a realizar dichas entregas.

El Coordinador de la Seccion de control de alimentos y el Responsable del Laboratorio de Control de Calidad son
quienes verificaran las condiciones de entrega de los bienes, de acuerdo a lo indicado en la Norma Oficial
Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos
alimenticios, asi como también verificaran el cumplimiento en higiene en el transporte y al personal (proveedores)
encargado de la entrega de los bienes, acorde a lo establecido en dicha Norma.

El horario y dia de entregas es el siguiente, dependiendo del grupo de alimentos:
GRUPO DIAS DE ENTREGA HORARIO
Carnes de res y cerdo Lunes a viernes 06:00
Pollo y aves Lunes a viernes 06:30
Pescados y mariscos Lunes a viernes 06:30
Embutidos y carnes frias | Lunes a viernes 07:00
Lacteos y huevo Lunes a viernes 07:00
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Frutas y verduras Lunes a viernes 07:30
Pan fresco y reposteria Lunes a domingo 06:00
Pan empaquetado Lunes a viernes 09:00
Tortillas Lunes a viernes 10:30
Sabado y domingo 11:30
Tamales Lunes a domingo 06:00 y 13:00
Abarrotes Lunes a viernes 09:00
Productos congelados Lunes a viernes 06:30
Helados Lunes a domingo 11:00
Productos del maiz | Lunes a domingo 06:30 y 10:30
(excepto tortillas)

Devoluciones: EI DEPARTAMENTO DE NUTRICION HOSPITALARIA Y AMBULATORIA, podra hacer
devoluciones de los productos y el PROVEEDOR se obliga a aceptarlos, en el supuesto de que se detecten
defectos del producto o que se encuentren en mal estado, asi como el no cumplir con la calidad solicitada,
obligandose a reponerlos en un plazo no mayor de 2 horas contadas a partir de que se le comunique al
proveedor; los gastos originados por las devoluciones serdn por cuenta del mismo, en caso de no cumplir con el
reemplazo de los productos en el tiempo estipulado se aplicara la garantia de cumplimiento.

En caso de que las causas que originen la devolucién sean trascendentes a juicio del DEPARTAMENTO DE
NUTRICION HOSPITALARIA Y AMBULATORIA o bien se incurra por segunda vez en algin motivo de
devolucion, sera protestativo para el Instituto y se procedera a la rescisién del CONTRATO correspondiente y
hacer efectiva la fianza de garantia.

Durante el transporte, entrega y en todo momento el PROVEEDOR debera cumplir con lo establecido en la Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009, Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios.

15.Durante la entrega de los insumos al Almacén de Viveres debera estar presente un representante de la empresa,

que tenga la facultad de supervisar o coordinar y que pueda tomar desiciones de cambios, cancelaciones y
devoluciones de los insumos sefialados en el ANEXO 16.
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