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Instituto Nacional de 'Ciencias Médicas y Nutricién Salva’d.(.)r Zubiran

Justificacién para adquisiciones sin procedimiento de Licitacién Piblica Articulo 42 de Ia Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Piiblico

224ebrero-2019

L Descripcién del servicio a contratar:
Mantenimiento integral a equipos de cocina

L.1.- En su caso, relacién de equipos:

Adh] quip! L ATCE {0, tle Inventario
Maguina Lava loza i Hobart N-CC1153-1 12100000-40-3
21 Booster 1 Sin marca 320 Sin etiqueta
' 562247628
- : 562247629
3| Planchas 4 Sanson ZH-702 562247630
562247631
4| Balidora 1 Hobart D-300 Sin etiqueta
5| Bafidora 1 Century de 30 Kg | Sin modelo TEMPI*40742*
6! Marmitas de 225 lis 5 Sin marca Sin modelo Sin eliquata
7: Marmita de 110 its 1 Sin marca MV-30 Sin efiqueta
562247632
8] Planchas 2 Sangén ZH-702 562247633
Sansénde 4 562247626
9) Estufas 2 quemadores 27014 562247627
10 Estufa 1 Sansén de 4 Sin modelo Sin efiqueta
quemadores )
11! Batidora 1 Hobart A-200 TEMP/*40743*
1Z Licuadoras 4 Intemacional Sin modelo TEMPI40718*
13 Picadora (dietas) 1 Hobart Sin modelo TEMP/*4792¢*
14 Picadora {vegetales) 1 Hobart Sin modelo - Sin eliqueta
15 Picadoras (personal) 2 Hobart Sin modelo TEMPP40T4
16 Cafetera 1 Nacional Sin modelo TEMPMOTIZ* |
17 Cafetera 1 Nagional Sin madelo 1459 B00052-005004
TEMPP40T10*
1450600000-005000
TEMP/*40708*
Depdsitos o contenedores . 145600000-005007
"8 G agua B Sin marca 40-40-AUT 1450600000-005008
145600000-005001
TEMPI40707
Sin etiqueta
19 Freidora 1 Sanson 33 Sin efiqueta
00020860
00020831
. 00020858
20 Conservador de afimento 6 Metro C-200 00020832
00020861
00020858
21 Banda ransportadora de 1 Sin marca Sin modelo 8in efiqueta
charolas
22 Bafio Maria 1 Sin marca Sin modeto Sin efiquela
{Barra de comensales)
Eliminador eléctrico de
23 Insectos 8 llime Ecofan Sin efiqueta
{lampara electrocutadoras)
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Licuadora (Cocina)

Inter

L-3

5199 02971

25 Racks

11

Sin marca

Sin modelo

00020858
00020844
00020847
00020845
00020928
00020843
00020851
00020846
00020841
00020848
00020842

26 Horno conservador de pan

Hatco

Sin modelo

00020592
00020587

27 Cafetera

Classic coffe
West bend

Sin modelo

00020577
00020600

28& Plataforma

5in marca

Sin modelo

00020641
00020831
00020931
00020852
00020853
00020880
00020879
00020891
00020854

Osterizer

Sin madelo

Sin efiqueta

S Marca ‘Mod “No:de Inventario

%9 Maquina fava loza 1 Hobart AM-14 Sin siqueta

3 Booster 1 Sin marca 260 Sin efiquata

32 Parrilla de 4 quemadores 1 Sansén 54 TEMP/40453*

3 Horno de microondas 1 Sanye Sin modelo | 450 400010002908

34 Conservador de alimentos 1 Metro C-200 1450 600138-002911

35 Licuadora 1 Oster Clasica 5199 30534

36 1 . TEMP/*40455*
Carro charolero 2 Sin marca Sin modelo TEMP/40452*

37 Cario térmico transportador 1 Sin marca Sin modelo TEMP/ 47943
de charolas

38 Carro de acero inoxidahie 1 Sin marca 1450400008-002303

Sin modelo

o g verta

39 Maquina lava loza

Hobart

AM-14

5199 30552

1 Booster

Sin marca

260

Sin efiqueta
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4 . ,
Parrilla de 4 quemadores Sansén 54 TEMP/40437*
% : .
Horne de microondas Mabe Sin modelo 5199 30530
43 ) 510030851
Conservador de alimentos Metro C-200
44 ,
Licuadora Oster Clasica 5199 02910
45 . , 1060000114602573
Carros charoleros
cha Sin marca Sin modelo 45040008-030548
46 - . .
Carro térmico Sin marca Sin modelo 5199 30553
47 Carro de acero inoxidable . .
Sin marca Sin modelo [450400146-030543

{despensa}

RCER P

Arca

deinventari

48 Maguina lava loza Hobarl AM-14 513302043
49 , o
Booster Sin marca 260 Sin efiqueta
50 , ,
Parrilla de 4 quemadores Sansén 54 1450 600118-002933
51 ’ .
Horno de microendas Sanyo Sin medelo $199 02534
52 .
Conservador de alimentos Metro C-200 531102938
53 . 3 Lf *
Licuadorz Oster Sin modelo TEMP/*47944
54 Carro charolero Sin marca Sin modelo 11080000114-0022972
55 Carra charolero Sin marca Sin modelo 1450400008-030561
56 i H &, *
Carro charolero Sin marca Sin modelo TEMP/*40435
57 H H . *, *
Carro charolero Sin marca Sin modslo TEMP/*40431
58 Carro térmico fransportador . ,
P Sin marca Sin modelo 5199 02053
de charolas
ro inoxidable . .
5§ Carro de acero dab Sin marca Sin modelo 1450400008-002920

(despensa)

TO PIS:

Eqtiipo -

area: oo

.ﬁa_ alo

- ‘No.de Inventario”

metalico acabado en

6¢ Carro - Sin marca Sin modelo 511102966
acero inoxidable

61 Carro Porta-Bandejas Sin marca Sin modelo 5199 02954

62 Carro Térmico Sin marca S modelo 40447
Transportador De Charclas 40448

63 Hornq Cocina {Gas y Master fox Sin modelo 5199 02967
Eléctrico)

64 Licuadora {Cocina) Osterizer De luxe 5188 02937
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6% Estufén 1 Masler fox Sin modelo 5199 02368
66 Estufén 1 Master fox Sin modelo 5199 02969
Herno Individuat de Acero
67 inoxidable 1 Master fox Sin modelo 5199 02970
68 Carro Porta-Bandejas 1 Sin marca Sin modelo 5199 02949
88 Hormo de Microondas 1 Sanyo EM-D1100 5199 02950
70 Plataforma 1 Sin marca Sin medelo 00020734
11 Calelera 1 Classic Cofe Sin modefo Sin efigueta
: i
- No. ! Nombre del Equipc
2 Harno de microondas 1 Sanyo Sin modelo 1456400010-030560
7 Carro charolero 1 Sin marca Sin modelo TEMP*40450*
74 GCarro de acero mO)I(idabie 1 Sin marca Sin modelo Sin Etigueta
transportador de alimentos

Nota: Este contrato incluye todas las refacciones en mantenimientos preventivos y correctivos.
Il.  Anexar un mfnimo de 3 Cotizaciones.
Se anexa investigacion de mercado

iil.  Plazos y condiciones de la prestacién del servicio:
ill.1.- Plazo (vigencia):

1° de marzo al 31 de diciembre del 2019

[Il.2.- Condiciones (anexo técnico):

1. Especificaciones del servicio
E! servicio de mantenimiento integral (servicios preventivos y correctivos) requerido para fos equipos de
cocina tiene como objetivo el mantenerlos a todos y cada une de elles en estado Gptimo de funcionamiento,
para lo cual debe incluir mano de obra con experiencia, asi como la supervisién necesaria,

2. Personal requerido para el servicic
El Proveedor debera proporcionar minimo 1 Técnico, personal con el que realizaran el servicio integral a los
equipos de cocina.

» Se considerara como técnico aguel que compruebe la experiencia para la realizacion del servicio
mediante tres cartas de recomendacion donde compruebe su capacidad para la realizacién del
servicio.

> Es incumplimiento al contrato enviar a la atencién de un servicio a personal no capacitado ni
experimentado en el servicio.
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3. Curriculum del personal

El Proveedor presentara el curriculum del personal a la Coordinacién del Departamento de
Mantenimiento, y si por alguna causa necesita ingresar personal que difiere con el presentado en la
propuesta economica se debe informar y entregar el curriculum del personat de nuevo ingreso para que
sea anexado a la documentacidn correspondiente, este documento lo debe entregar con un tiempo
maximo de tres dias habiles a partir de la fecha de entrada del personal de nuevo ingreso, si se pasa por
alto esta solicitud no se permitira registrar la asistencia al personal de nuevo ingreso y la empresa sera
acreedora a una sanciéon en el mes correspondiente de acuerdo a las clausulas establecidas en el
contrato. ‘

Los técnicos deben contar con la constancia de habilidades laborales DC-3 (STPS) actualizada y vigente
durante el contrato, este documento lo deben entregar el dia 8 de mayo del 2019 en la Coordinacién de
Servicios del Departamento de Mantenimiento

E! personal de nuevo ingreso debe tener el perfil y documentacion solicitada.

4. Registro de Asistencia
El proveedor debera entregar el primer dia de iniciado el servicio los engargolados correspondientes de
cada mes considerando la vigencia del contrato, para que sus técnicos registren su asistencia. Cada hoja
debe tener los siguientes datos:

1.- Logo de {a empresa

2.- Ndmero de contrato

3.- Fecha

4.- Hojas foliadas

5.- Espacio para que firmen los técnicos entrada, salida y firma
6.- Espacio para que firme la coordinacidn de servicios

Se realizara un conteo mensual del personal registrado y si existen ausencias se realizaran las sanciones
correspondientes por incumplimiento.

5. ' Personal Unifoermado e Identificado '
El técnico debe estar debidamente uniformados portando una playera que tenga estampado el logo de |a
empresa y la credencial de identificacion con fotografia la que portaran en un lugar visible cada vez que
estén dentro de las instalaciones del Instituto.

Para evitar posibles accidentes el técnico debe contar con equipo de seguridad (botas antiestaticas,
googles, ropa de algodén)

El Departamento de Vigilancia, permitira el acceso a los Técnicos que se identifiquen con una credencial
oficial (pasaporte, credencial de elector, cartilla de servicio militar, cédula profesicnal) ne es recibird como
identificacion la credencial de la empresa y por lo tanto no les permitira el acceso.

6. Equipo de Medicion
Todo el equipo de medicion tendra certificado de calibracién el cual permanecerda vigente durante el
periodo del contrato, el proveedor presentara una copia del certificado de cada uno de sus equipos a la
Coordinacién de Servicios, de no presentarla no se permitira hacer el servicio y se hara acreedor a fa
sancién correspondiente por cada dia de atraso.

El equipo de medicién minimo para [a realizacién de los servicios es: multimetro y termdmetro

7. Bitacora
El Proveedor, proporcionara una hitédcora desde el primer dia de la vigencia del contrato, la cual debera
estar foliada y en la portada debe traer el nombre completo de |a empresa, en ella indicara las incidencias
presentadas en el servicio; en caso de no presentarse incidencias se establecera la.leyenda "sin
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incidencias” y sera entregada al término de la jornada para que la Coordinacién de Servicios, la revise,
firme y selle, :

En la bitacora se deben registrar TODOS los Mantenimientos Correctivos que se lleguen a generar
durante la jornada, indicando el nombre del equipo y la falla.

Nota No.1

Es importante considerar la entrega en tiempo y forma del currfculum del personal, la libreta de
asistencia, bitacora, certificados de calibracién y que el perscnal se presente uniformado e identificado,
machote de los reportes de servicio de las revisiones y del mantenimiento preventivo mayor para Vo.Bo.
de no contar con alguno de estos puntos solicitados no se firmaran las facturas del servicio hasta contar
con toda la documentacion solicitada.

8. Horario de servicio
El horario del Técnice se presenta en la siguiente tabla:

Horario Lunes " Martes Miércoles Jueves Viernes
8:00 a 19:00 1 técnico 1 técnico 1 tacnico 1 técnico 1 técnico
Horario Sdbado Domingo Dias festivos
8:00 2 16:00 1 féenico - 1 fécnico 1 técnico

9. Plan de trabajo
9.1 Revisién diaria

El Técnico iniciara su recorrido a las 8:00 horas todos los dias a fin de atender algun reporte iniclando en
las cocinas de distribucidn de planta baja (ubicada frente a CEYE), cocinas de distribucion de 1°, 2° y 3er
piso de hospitalizacién, el Técnico revisara que todos los. equipos se encuentren funcionando
correctamente, solicitara las firmas a los encargados de esas areas y lo entregara de forma diaria a la
Coordinacion de Servicios del Departamento de Mantenimiento, si por alguna razén no se pueda obtener
la firma del area usuaria en el reporte de servicio, el personal que realiza la revision deberéa anotar la
causa, motivo o razdn para conocimiento del supervisor y el reporte sera valido solamente. con la firma
y sello de la Coordinacién de Servicios.

Solamente para las marmitas el técnico registrara en ta bitacora y en el reporte de servicio la presion de
entrada y la presidn de trabajo

9.2 Reportes de servicio para la revision diaria
El reporte debera contener los siguientes datos:

Numerc de contrato

Fecha

Hora

Anotar si se realizd el cambio de alguna pieza

Registrar el nombre completo de |a persona que realizé el servicio.

SRR

10. Mantenimiento preventivo mayor
El mantenimiento preventivo mayor se debe lievar a cabo dos veces al afio en abril y octubre 2019
10.1 Rutinas de Mantenimiento preventivo mayor
10.2 Maquina lava loza

a) Limpieza general
Pégina 6|12
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b) Limpieza de brazos de lavado y enjuague
¢) Limpieza de aspas
d) Limpieza y ajuste del transportador

@) Limpieza y verificacion del panel de control
f)  Revisién y gjuste del tiempe de lavado
g) Revisién y ajuste del tiempo de enjuague
h) Revisién y ajuste del sisterna de prelavado
iy Revisidn y ajuste del sistema eléctrico
i) Revision y ajuste de la bomba
k) Revisidn del tangue
I} Revisién y ajuste de temperaturas
m) Revision y ajuste del sistema de calentamiento
ny Limpieza de puertas
o) Limpieza de rejillas
p) Limpieza de cortinas
) Limpieza de mesa de desborde
ry Prueba de funcionamiento

10.3 Booster
a} Revisar y registrar la presién de vapor y agua en caso de que existieran fugas repararlas (sin
costo para el Instituto)
b) Revisién de valvulas
¢} Ajuste del termostato
d) Prueba de funcionamiento

10.4 Planchas y estufas
a) limpieza de espreas
h) lubricacion de valvulas
¢) Revisar y reparar fugas en caso de existir (sin costo para el Instituto)
d) ajustar termostato
e) ajuste de flamas

10.5 Batidora
a) limpieza
b) revisién y funcionamiento del sistema eléctrico
¢) lubricacion de partes moviles

10.6 Marmita
a) limpieza general del equipo
b) engrasar todas las partes moviles
¢) revisar y ajustar valvulas de salida
d) revisar, gjustar y registrar [as presiones de vapor de entrada
e) revisar, ajustar y registrar [as presiones de vapor de trabajo
f) corregir fugas en la entrada y salida de |as valvulas de purga, en caso de ser necesario
cambiarlas sin costo para el instituto.

El técnico de la empresa apoyaré al Instituto cuando se haga la prueba hidrostatica a las marmitas,
desinstalandolas y volviéndolas a colocar, se le avisara con & dias de anticipacion para que tenga la
herramienta y material necesario para este trabajo.

10.7 Estufa
a) limpieza general
b} limpieza de espreas
c) lubricacién de valvulas .
d) en caso de existir fugas de gas corregirlas sin ningun costo para el instituto
e) ajustar termostato
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fy ajustar flama

10.8 Horno de micro ondas
a) Limpieza general
b) Revisién de! sistema eléctrico
¢) Revisién de la puerta
d} Revisién del plato giratorio
e) En caso de que el magnetron se dafie el proveedor debe presentar su cotizacién para valorar el
costo beneficio. '

10.9 Cafeteras
a) limpieza general
b) verificacion del sistema eléctrico
c} verificar y corregir fugas en caso de existir
d) Cambiar empaques cada vez que sea necesario sin costo para el Instituto

10.10 Licuadoras
a) limpieza general
b) revisitn del sistema eléctrico

10.11 Picadora
a) limpieza general
b) revisién del sistema eléctrico

10.12 Freidora
a) limpieza genera
b) revision del sistema eléctrico

10.13 Conservadores de alimentos ¢-200
a) Revision dei sistema eléctrico
b) Revisién del tubo capilar
c) Revisién y ajuste de puertas
d) Revisién de empaque
e) Revisién del motor quemador
f) Revisién de la resistencia

10.14 Carro charolero y carro porta bandejas, carro transportador de alimentos
a) Cambiar llantas cada vez que sea necesaric sin costa para el Instituto
b) Todas las reparacicnes de ajuste sin costo para el Instituto

10.15 Eliminadores eléctricos de insectos (lamparas electrocutadoras)
a) Cambiar fas l[dmparas de luz ultravioleta cada vez que sea necesario sin costo para el Instituto
marca ILLUME luz ultra violeta, 26 Watts-UVA
b) Cambiar balastro para lampara de [uz ultravioleta cada vez que.sea necesario sin costo para el
Instituto marca JADCC, modelo JCF1/26PH120-TP, 120 V 80 Hz, 0.55 A
¢) Cambiar tira adhesiva para charola cambiar cada vez que sea necesario sin costo para el
Instituto de la marca ECOFAN con ingrediente activo Polisobuteno.

10.16 Bandas transportadoras de charolas
a) Limpieza general
b) Revisar el estado de las bandas
c) Revisar los motores y cambiar las chumaceras y baleros cada vez que sea necesario sin costo
para el Instituto.
d) Revisién del sistema eléctrico
e) Prueba de funcionamiento

Pagina 8|12




Instituto Nacional de Ciencias Médicas y Nutricion Salvador Zubirin

Justificacién para adquisiciones sin procedimiento de Licitacion Piblica Articulo 42 de Ia Ley de
Adgquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Piblico

22-febrerg-2019

f) Se cambiaran las bandas transportadoras de charolas a solicitud del supervisor sin costo para el
Instituto.

10.17 Depdsitos o contenedores de agua
a} Limpieza general
b) Cambio de tubo de cristal cada vez que sea necesario sin costo para el Instituto
¢) Los contenedores de agua que tengan banco de filtros de purificacién se deben cambiar en el
mes de mayo y actubre sin costo para ! Instituto.

10.18 Baiio maria
a) Verificar valvulas
b) Trampas de vapor
¢} Cubeta invertida
d) Valvula check

10.19 Plataformas

a} Se debera cambiar las ilantas cada vez que sea necesario
h) Se deberan pintar cada vez que sea necesario

10.20 Racks

a) Se debers cambiar las llantas cada vez que sea necesario
k) Se deberén pintar y soldar cada vez que sea necesario

Nota 2:
Todos los equipos que trabajen con energia eléctrica cada vez que sea necesario se debe cambiar la
clavija sin costo para el instituto.

11. Calibracion de valvulas de seguridad
Se calibraran las 6 valvulas de seguridad en el mes de abril y se cambiaran los mandmetros de presion
de las 8 marmitas, este servicio lo pagara el Departamento de Mantenimiento y el técnico de la empresa
deber4 retirarlas y colocarias.

12. Mantenimiente correctivo

Si el Mantenimiento Correctivo se ocasiona por falta de Mantenimiento Preventivo o por no seguir las
indicaciones del supervisor designado y/o Coordinador de Servicios, el cargo por las reparaciones o
absorbera el proveedor.

Cuando se reporte que algun equipo de cocina esta fallando, el técnico de la empresa tendrd 72 horas »
para repararlo, )

Todas las refacciones que se utilicen para los mantenimientos preventivos y correctivos deben ser las
recomendadas por el fabricante y sin costo para el Instituto.

13. Pago de la factura
Para la firma de la factura, el proveedor debe entregar a la Coordinacion de Servicios una carpeta para
documentos de 1, 1 %, 2, 3, 6 5 pulgadas anillo en D y separadores la documentacion que ampere la
realizacidn del servicio y debe tener el siguiente orden:

a) Factura engrapada junto con la copia de la caratula del contrato

b) Reportes de servicio (diario), firmado y sellado por el supervisor del servicio

¢) Reportes de mantenimiento correctivo (en caso de aplicar), firmado y sellade por el supervisor del
servicio,
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La carpeta en la portada debe tener una hoja membretada y registrada la informacion de acuerdo a los
siguientes incisos:

a) Instituto Nacional de Ciencias Médicas y Nutricion Salvador Zubir&n

b} Mantenimiento preventivo y correctivo a equipos de cocina

¢} Numero de contrato

d) Servicio integral correspondiente al mes de (enero, febrero, marzo.... o diciembre del 2019)

Una vez cumplido con lo solicitado el proveedor debe entregarlaa la Coordinacién Administrativa del
Departamento de Mantenimiento para continuar con los tramites de pago.

14. Complementos del contrato
Concluido el contrato, el proveedor debe entregar un oficio donde indigue las condiciones en las que deja
cada una de los equipos, si alguno de elios requiere reparacion también entregara el dictamen técnico.
Este oficio lo presentara antes de los primeros quince dias de concluido el servicio y sera indispensable
para poder fiberar la fianza.

V.  Procedimiento de coniratacién propuesto:

Adjudicacion Directa

Fundamentacion ltegal: El Procedimiento de contratacién propuesto es la Adjudicacién Directa,
fundamentada en el Articulo 42 de la Ley de Adquisiciones Arrendamiento y Servicios del Sector
Publico:

Las dependencias y entidades, con fundamento en el articulo 42 de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico (LAASSP), podrén exceptuar el procedimiento de
licitacion plblica y realizar procedimiento de invitacién a cuando menos tres personas o de
adjudicacion directa, siempre y cuando el importe de cada operacion no exceda los montos
maximos que al efecto establece el Presupuesto de Egresos de la Federacién (PEF) y que las
operaciones no se fraccionen para quedar comprendidas en este supuesto de excepcion

V. Monto Estimado de la contratacion (sin IVA):
2019- $ 892,490.00 (ochocientos noventa y dos mil cuatrocientos noventa pesos 00/100 M.N.)
VI, Forma de pago propuesta:
10 mensualidades del 1° de marzo al 31 de diciembre del 2019
VI Persona propuesta para la adjudicacion:

EMPRESA: Servi Coci de México, S.A. de CV,

REPRESENTANTE: Maria Isabel Villarino Campa

DIRECCION: Cacahuatales No. 22 Exhacienda Coapa Tlalpan CP 14300
TELEFONO: 5594 5363 6 5673 4409

CORREQ ELECTRONICO: facturaselectronicas@servicoci.com.mx

VIIl.  Acreditacion de los criterios en que fundan su excepcién, asi como la justificacidn de las razones
para el ejercicio de la opcién.

Con Fundamento en el Articulo 42 de la Ley de Adquisiciones Arrendamiento y Servicios del Sector
Publico (ver Anexo1), se acredita por lo menos uno de los siguientes criterios de Economia,
Eficacia, Eficiencia, Imparcialidad, Honradez y Transparencia para satisfacer los objetivos a los
que estén destinado. .
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Economia, Eficacia, Eficiencia, Imparcialidad, Honratdez y Transparencia para satisfacer los
objetives a los que estén destinado.

Economia

El realizar una Adjudicacion Directa permitird que el servicio a contratar se obtenga en el menor
tiempo posible al contratarlo, fundamentado en el Articulo 42, de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Pibiico, en adicidn a lo anterior, debe considerarse el
costo de cportunidad en funcién del tiempo requerido para realizar la Licitacion Publica o
Invitacién a Cuando Menos Tres Personas, al tener la empresa un mayor costo en indirectos en
la elaboracién de su concurso, el cual se veria reflejado en el costo de las propuestas y
adecuada aplicacion de los recursos federales.

Eficacia

Con el procedimiento de contratacién propuesto se obtiene el resultado practico deseado, al
encontrarse todas las acciones de este Instituto regidas por un célculo de costo-beneficio y
ademas la necesidad y urgencia del servicio a contratar exige una capacidad de respuesta
inmediata la cual se obtiene de la Adjudicacién Directa, toda vez que, la oportunidad de atencion
del requerimiento, evita gastos innecesarios y pérdidas significativas que se ocasionarian de
haberse seleccionado el procedimiento de licitacién Publica.

El mantenimiento integral a los equipos de cocina surge de la necesidad de rebajar el
mantenimiento correctivo y todo lo que ello representa. Pretende reducir a reparacién mediante
una rutina de inspecciones periddicas y la renovacién de los elementos dafiados, razén por la
cual este contrato incluye el servicio y las refacciones.

Los beneficios que adquiere el Departamento de Nutricién Hospitalaria y Ambulatoria con este
servicio es evitar, reducir y en su caso reparar las fallas de los equipos, evitar accidentes,
aumentar la seguridad para las personas, conservar los bienes en condiciones seguras vy
preestablecidas de operacién y prolongar [a vida Gtil de los equipos.

Es importante sefialar que los equipos de la cocina la mayoria tienen més de 15 afios en
operacion y los técnicos de fa empresa Servi Coci de México, S.A. de C.V. los han mantenido
funcionando, algunos equipos se les han realizado actualizaciones eléctricas porque los
componentes son obsoletos.

El Departamento de Nutricién Hospitalaria y Ambulatoria tiene que suministrar desayunos,
comidas y cenas a los mas de 200 pacientes que se hospitalizan en el Instituto. Esta tarea no
podria llevarse a cabo sin el equipo, personal e infraestructura que tiene este departamento.
Esta es la razén por la cual los equipos de la cocina deben mantenerse funcionando
correctamente.

Por ofro lado el comedor central prepara el desayuno, comida y cena a fos trabajadores del
Instituto y estos alimentos deben estar listos en horas especificas.

Los técnicos de la empresa Servi Coci de México, S.A. de C.V., han demostrado tener ia
capacidad para realizar los mantenimientos a los equipos de cocina, cuando un equipo gueda
fuera de servicio porque algin componente faflo, es casi inmediata ia reparacién, también |a
empresa manda a reparar los motores de las licuadoras, pero deja un equipe a préstamo
mientras se repara e} otro.

IX.  En su caso, para el arrendamiento de bienes, adjuntar:
[X.1. Estudio de Factibilidad
No aplica
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iX.2. Constancia de no existencia de bienes de ias mismas caracteristicas o, en su caso, el nivel
de inventario de los mismos que haga necesario arrendar dichos bienes
No aplica

Atentamente

C.P. Aurelio Jaime Lozano Gomez
Jefe del Departamento de Mantenimiento
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SERVI COCI DE MEXICO, S.A. DE C.V.

Servictos. equipoes, preductos y asesorin
para restaunmbes

Ciudad de México a 22 de Febrero de 2019,

INSTITUTO NACIONAL DE CIENCIAS MEDICAS Y NUTRICION.
DR. SALVADOR ZUBIRAN

Calle Vasco de Quiroga # 15

Col. Belisario Dominguez XVI Delegacion Tialpan

Ciudad de México. C.P. 14080

Atn: C.P. Aurelio Jaime Lozano Gomez.
Jefe del Pepartamento de Mantenimiento.

Atendiendo a su amable solicitud nos es grato someter a su atenta consideracion nuestra cotizacion
por el SERVICIO INTEGRAL A EQUIPOS DE COCINA.

por tiempo determinado del 1° de Marzo al 31 de diciembre del 2019,

Nuestra propuesta es por $892,490.00

{Ochocientos noventa y dos mil cuatrocientos noventa pesos 00/100 M.N.). Precios firmes hasta la entrega
total de los servicios al 31 de diciembre 2019,

COSTO ANUAL DEL MANTENIMIENTO ......covviiiiiiimiin e $892,490.00
COSTO MENSUAL DEL MANTENIMIENTO.. ..o $89,249.00

El precio anterior es mas el 16% correspondiente al LV.A.

En espera de que lo anterior merezca su aprobacidén guedamos al pendiente de sus noticias y le saludamos
muy atentamente.

Atentamente @9})@/@
. Q«

Dra. Ma. Isabel Villarino Campa

SERVI COCI DE MEXICO, S.A. DE C.V.
RFC- SCM891204NG2

Cacahuatales No. 22 Exhacienda Coapa
Tialpan, CP 14300,

Cacahuatales # 22, Col Ex Hacienda Coapa, Ciudad de México C.P. 14300 Tlalpan.
(5%) 55945363 (53) 56 73 4409
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__ ELECTRQ SPIDER iNTERNACiONA_L_,_S:‘A DE C.V. )
DIV, AUTOMATIZACION INTEGRAL DE ACCESOS

MHSTRIBUIDOR AUTORIZADO

AUTOMRETIG S

Ciudad de México, a 25 de Febrero de 2019.

INSTITUTO NACIONAL DE CIENCIAS MEDICAS Y NUTRICION SALVADOR ZUBIRAN
Calle Vasco de Quiroga nam. 15

Col. Belisario Dominguez XVI Delegacion Tlalpan

Ciudad de México.

CP. AURELIO JAIME LOZANO GOMEZ

Jefe Departamento de Mantenimiento

Por este conducto enviamos a usted nuestra propussta por el Servicio Integral a Equipos de Cocina del 1
de Marzo al 31 de Diciembre 2019 por un monto de $1,081,550.00 (Un millén ochenta y un mil quinientos
cincuenta pesos 00/100 M.N.). El monto anteriormente mencionado estara vigente hasta el 31 de

diciembre 2019. El precic anterior es mas IVA.

Nota: Electro Spider Internacional, S.A. de C.V.

ESI940801K88
Circuito Educadores nim. 11, Cd. Satélite, Naucalpan Edo de México \
DEPARTAMEN

MANTENIRMI

ic. Marco Antonic Perea Maya

RECIBIOO

Ing. Emily Moralas Arcos

10 00
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